Ausgezeichneter «Ringlichas»

KOTTWIL/REGION Der «World
Cheese Award» fand bereits zum 36.
Mal statt. Dieses Jahr zum ersten Mal
in Portugal. Eine 240-kipfige, inter-
nationale Jury bewertete 4786 wver-
schiedene Kise aus 47 Landern. 311
Kise, darunter 41 aus der Schweiz,
wurden mit Gold ausgezeichnet. Mit
dabei: der «Willisauer Ringlichés»
der Genossenschaft Regio Chasi Wil-
lisau.

Der ausgezeichnete Halbhartkise
gleicht in seiner einmaligen Form
dem Willisaner Markenzeichen. In
den Geschméckern mild- und re-
zent-wilrzig sowie cremig-mild ist er
im Chéds Chiller Willisau, dem Ka-
sefachgeschift der Genossenschaft
erhdltlich. «Diese Auszeichnung ist
eine grosse und etwas unerwartete
Ehre fiir uns», sagt Thomas Schwei-
sser, Geschaftsfiihrer und Kaser-
meister der Regio Chési Willisan.
«Einen Kise einzusenden und dafiir
direkt eine Auszeichnung zu erhal-
ten, ist ungewohnt.» Nur Dank ver-
einten Kriften sel eine solche Leis-
tung {iberhaupt moglich gewesen.
Die hartndckige Arbeit von zehn Jah-
ren habe sich ausgezahlt. Der Preis
sei eine Wertschatzung des ganzen
Teams.

Aus der Fusion von neun regionalen
Kisereien ist im Jahr 2005 die Ge-
nossenschaft Regio Chési Willisau
hervorgegangen. 75 Bauernfamilien
gehoren ihr heute an. Im Jahr 2023
wurden in den Kasereien der Ge-
nossenschaft, Kaserei Schillen und
Kiaserel Kottwil, 10 Millionen Kilo-
gramm Milch, mehrheitlich zu Hart-
kisen, verarbeitet. Rahel Niederberger
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Der aWillisauer Ringlichds» der Regio Chasi Willisau (hier mit Geschafts-
filhrer Thomas Schweisser) wurde am «World Cheese Award» mit Gold
ausgezeichnet. rowng




